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考核大纲

课程名称：食品工程综合实验（实践） 课程代码：03263

第一部分 课程性质与目标

一、课程性质与特点

食品工程是高等教育自学考试食品科学与工程专业的必考课与基础课。食品

工程主要讲授食品生产过程中主要单元操作的基本原理，具有强烈的实践性；单元

操作是一种物理过程，其复杂的过程机制反映了食品工程深刻的理论性；食品工程

知识与技术的运用须兼顾经济、社会和生态效益，又具有显著的工程特色。

二、课程目标与基本要求

通过本课程的学习，要求考生熟悉单元操作发生的过程，理解单元操作过程

速率的影响因素，掌握单元操作物料和热量衡算方法，具备较强的设备选型和操

作设计方面的计算能力；培养考生在设备选型、生产线设计以及生产过程控制等方

面的综合分析和解决复杂工程问题的能力，成为一名“学术型”和“创造型”的食

品工程技术人才。

三、与本专业其他课程的关系

食品工程是食品科学与工程专业的基础课，是该专业的核心课程。高等数学、

大学物理是食品工程的先行基础课；食品工程为后续的食品机械设备、食品工艺

课的学习奠定理论基础，提供工程方法。

第二部分 考核内容与考核目标

一、学生应达到的实践能力和标准

（一）理论与实践相结合，进一步理解单元操作的基本原理，培养食品加工

的工程思想；

（二）根据食品原料特性和加工产品的质量标准，具备设备选型的基本能力；

（三）掌握单元操作的基本方法，科学分析影响单元操作过程速率的因素。

二、考核知识点与考核目标

实践项目一 饮料生产线的设计与过程控制

（一）实践内容

1. 管径的估算；

2. 管件的安装；

3. 离心泵的安装；



4. 饮料生产过程中流量的控制。

（二）考核知识点及考核要求

1. 根据管径的计算公式，结合生产任务（饮料流量）掌握管径的估算方法。

2. 了解常用管件在生产线中的作用，理解流体流过管件时局部阻力损失产生

的原因。

3. 理解离心泵特性曲线的意义及安装高度受限的原因，掌握离心泵安装高度

的选择方法，

4. 理解管路特性曲线，饮料生产过程中，掌握流量（或流速）的控制方法。

实践项目二 板框压滤机的应用

（一）实践内容

1. 板框压滤机的结构；

2. 板框压滤机的工艺流程；

3. 板框压滤机的特性。

（二）考核知识点及考核要求

1. 熟悉板框压滤机的结构组成。

2. 掌握滤浆、滤液和高压气体在过滤过程中的工艺流程，掌握典型的过滤程

序。

3. 根据过滤基本原理理解板框过滤的基本特性。

实践项目三 食品溶液的真空蒸发

（一）实践内容

1. 真空蒸发系统；

2. 物料在蒸发过程中的变化；

3. 蒸发设备的选型。

（二）考核知识点及考核要求

1. 真空蒸发系统的工艺流程，明确每个结构单元的作用。

2. 掌握蒸发过程对物料特性的影响。

3. 掌握蒸发设备的选型原则，掌握多效蒸发工艺流程并理解其特点。

实践项目四 干燥特性曲线的测定

（一）实践内容

1. 热风对流干燥工艺流程及其基本结构；

2. 物料干基含水量的测定方法；

3. 干燥曲线与干燥速率曲线的测定方法。

（二）考核知识点及考核要求

1. 掌握热风干燥基本工艺流程，理解各结构单元的作用。

2. 掌握物料干燥过程中含水量的测定方法，理解干基含水量与湿基含水量的



换算关系。

3. 掌握干燥曲线（干基含水量与时间的关系）的测定方法，并掌握根据干燥

曲线获得干燥速率曲线的实验方法。

实践项目五 食品物料浸取实验设计

（一）实践内容

1. 浸取设备的选型；

2. 影响浸取速率的因素分析；

3. 浸取实验方案设计。

（二）考核知识点及考核要求

1. 掌握常用浸取设备的特性及结构组成。

2. 选择一种食品物料，分析影响该物料浸取速率的因素。

3. 在浸取速率因素分析的基础上，进行单因素实验设计及正交实验设计。

第三部分 有关说明与实施要求

一、考核的能力层次表述

工程性与实践性是食品工程的客观属性。通过理论课的学习为工程过程速率

控制提供理论基础；实践操作进一步深化基本原理与理论的学习，是实践环节考

核的基本目标。基本原理是实践环节的基础，因此实践环节考核须要结合基本原

理的认知。本大纲在考核目标中，考核的能力层次分为知识层次与技术层次两个

方面。其含义是：

知识层次：实践操作过程中的基本原理与基础理论。

技术层次：包括单元操作的工艺流程，操作设备的选型、结构单元与操作方

法。

二、教材

1．指定教材

无。

2．参考教材

无。

三、实施指导与要求

1．在开始实践学习之前，先翻阅大纲中有关这一章的考核知识点及对知识点

的能力层次要求和考核目标，再认真阅读指定教材。

2．阅读教材时，要逐段细读，逐句推敲，集中精力，吃透每一个知识点，对

基本概念必须深刻理解，对基本理论必须彻底弄清，特别对基本方法必须牢固掌

握。



3．在自学过程中，既要思考问题，也要做好阅读笔记，把教材中的基本概念、

方法等加以整理，实践过程中仔细回想，这可从中加深对问题的认知、理解和记

忆，以利于突出重点，并涵盖整个内容，可以不断提高自学能力。

4. 实践考核的内容是食品工程中非常重要的单元操作，理论学习必须重点关

注，深刻理解基本原理与理论，是提高实践考核效果的关键与基础。


